
 

Capacitación 
en control de 
plagas  

Roedores 

Englobamos las ratas y los ratones en esta plaga y 

estos, representan un gran problema sanitario por 

todas las enfermedades que pueden portar a tra-

vés de su pelaje, su excremento u orina. A su vez, 

pueden provocar un problema económico, ya que 

por desgracia suelen morder los paquetes o envol-

turas de comida dejándolas en un estado inservible 

haciendo que se vuelva a comprar otro paquete. 

Para la eliminación de esta plaga, es necesario 

que se consulte con expertos en eliminación de pla-

gas, ya que no se puede utilizar cualquier tipo de 

veneno porque pueden contaminar los alimentos. 

 

 

Cucarachas 

Este tipo de plaga tiene la tendencia a alimentarse 

de excrementos y basura de cualquier tipo, dando 

lugar a enfermedades causadas por materiales en 

descomposición del que se han alimentado previa-

mente o por los microorganismos presentes en sus 

heces. Las cucarachas constituyen una de las pla-

gas más desagradables por su rápida reproduc-

ción. Para prevenir la aparición de cucarachas, es 

necesario e importante evitar dejar restos de comi-

da o basura y llevar a cabo una buena limpieza 

diaria en el lugar donde se tienen los alimentos  

P l agas  más comu nes 
en l a  in du s tri a  

Insectos voladores 

En este grupo nos encontramos con moscas, mosqui-

tos y polillas que también representan un peligro 

sanitario para la industria alimentaria y su control es 

más complicado porque tienen mucha facilidad de 

desplazarse de un lugar a otro.  La recomendación 

que es hace para combatir con este tipo de pla-

gas es instalar mosquiteros en puertas y ventanas, 

poner dispositivos eléctricos con luz ultravioleta que 

los atraiga y sin olvidar la limpieza de estos apara-

tos. Y como consejo último, hacer controles de forma 

periódica para terminar 

por completo con es-

ta plaga. 

 

Hormigas 

Al igual que los roedores, las hormigas son, aunque 

no parezca, portadoras de enfermedades como la 

Salmonella. El problema de las este tipo de pla-

gas tiene mucho que ver con su diminuto tamaño, lo 

que les permite entrar por lugares inimaginables y 

pequeños. Para que no aparezcan o bien, no se 

propaguen, se debe evitar dejar restos de comida, 

mantener la limpieza en todas las zonas y lavar 

todos los utensilios después de utilizarlos.  Elaborado por:  

Angie Natalia Naranjo Domínguez 

Miguel Ángel Sánchez Romero  



Son todos los animales que perjudican e inva-

den lugares donde se desarrolla actividad 

humana, su presencia genera desagrado y 

molestias, llegando a dañar propiedades, 

procesos de producción , transmitir enferme-

dades, afectando la salud publica y bajar la 

reputación de un establecimiento. 

 

 

 

 

 

Mantener estas plagas lejos de las planta de 

producción es un requisito fundamental para 

el  triunfo de las empresas del sector alimenti-

cio. 

MEDIDAS PREVENTIVAS. 

Observación periódica de señales, de presen-

cia de animales indeseables, huellas o excre-

mento de los mismos. Esta será la base en el 

sistemas de inspección de control de plagas. 

Que es una plaga? 
 Además se debe hacer una respectiva 

vigi lancia, propiamente en la materia 
prima, que se usara en la cadena de 

producción 

 

¡TENER UN PROTOCOLO DE SANEAMIENTO 

ES FUNDAMENTAL !  

Mantener la higiene es trabajo de todos. Con-

tando con un plan de saneamiento actualizado 

ya que las plantas de producción de alimento 

constantemente remodelan y cambia los equi-

pos. Si ocurre una infestación  es por alguna 

deficiencia en el saneamiento de las instalacio-

nes, Procurar siempre eliminar todo rastro de 

alimento y así evitar el desarrollo de plagas. 

ALMACENAMINETO DE RESIDUOS DE COMI-

DA Y EQUIPOS  

Tener una buena disposición de residuos de 

producción es la mejor forma de evitar Insectos 

y roedores, manteniendo el sitio de trabajo en 

orden y sin derrames va a mejorar el control de 

plagas. 

CERRAR PUERTAS Y APERTURAS AL EXTERIOR 

Eliminar grietas o canales 

que permitan el acceso de 

estos roedores o mosqui-

tos. También contar con 

buen espacio entre los 

equipos y paredes para 

su correcta limpieza. 

 

 

 

 

 

 

 

 

EXTERIORES DE LA PLANTA DE PRODUCION  

El exterior inmediato de la planta puede ser el 

generador de plagas si tiene vegetación abun-

dante, caños de aguas negras, arboles frutales. 

 

 

 

 


