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OBJETIVO DEL PROCESO

Realizar el proceso del queso de hoja, con la envoltura en vinipel para aislarlo de cualquier patégeno contaminate y realizar la envoltura
del queso en la hoja de rea para no perder la tradicidn caracteristica de este producto, para obtener los resultados correspondientes en
la finalizacion de la elaboracidn del queso de hoja.

DIAGRAMA DE FLUJO

IDENTIFICACION DE TIEMPOS DEL PROCESO

Proceso de envoltura del queso de hoja en vinipel y envoltura en hoja de rea.

Papel Vinipel
Para Alimentos
Por Rollo 50mt.

Espera mientras se lleva el
vinipel al proceso.

Transportar vinipel del
almacén al proceso

Envolver el queso en vinipel.

Verificar envoltura del queso.

Lavar y desinfectar la hoja de
ea.

Espera mientas se lleva la

hoja de rae al proceso.

transportar hoja de rea del
area de lavado al proceso

Envolver el queso en la hoja
de rea.

Verificar envoltura del queso

En la identificacidn de los tiempos del proceso desde
que transporta el vinipel del almacén al proceso hasta
que se almacena el queso en la nevera, se obtiene
como resultado un total de 468 minutos en los cuales
hay una espera de 50 minutos y una de 75 minutos, con
esto se puede identificar que el tiempo de proceso
hasta este punto es de 8 horas y se da por concluido el
proceso total de la elaboracion del queso de hoja hasta
su almacenamiento.

IDENTIFICACION DE COSTOS DEL PROCESO

Se identifican los siguientes costos de materia prima.
Vinipel = $7.500
Hojas de rea= $140.000
Costos de servicios

IDENTIFICACION DE RECURSOS PARA LA EJECUCION DEL PROCESO

Agua= $4.166
Ia_Jlea\I/:‘raséléqnljleso del proceso Luz= $3.750
RECURSOS HUMANOS

Para la ejecucion del proceso del queso de hoja en estas etapas se pueden
identificar el uso de un rollo de papel vinipel de 50 mt, 150 hojas de rea y una
nevera con capacidad de almacenamiento para el queso.

Se cuenta con una operaria encargada de las etapas
correspondientes.

DOCUMENTOS ASOCIADOS

DTdgrdrrid O Procesu U€ Td OpPETacion
Diagrama de flujo del proceso
Cursograma de tiempos
cuadro de costos

CONTROLES

Factores criticos a ser controlados para que funcione el
proceso, verificar la envoltura del queso en vinipel,
verificar la envoltura del queso en la hoja de rea.

ALCANCE DEL PROCESO

El proceso de la elaboracidn en estas etapas comienza desde la envoltura del queso en vinipel, envoltura del queso en la hoja de reay
finaliza en el almacenamiento del queso.
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